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Laboratarios sas PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS

Version: 08

Formato No. 1 Emision: 2025-08-15

MNo. P26-0694

| AINFORMACION DEL CLIENTE" == : R s
'NIT /| CEDULA 900638959 NOMBRE Angela Maria Valencia

"CLIENTE [ PRODUCTOS FRESCOS DEL CAMPO SAS

CONTACTO
SUB-SEDE No informa MUNICIPIO Risaralda / Dosguebradas
DIRECCION Diagonal 11 N°2%-62 Bodegas 7 y 8 7 Parque TELEFONO +573017168810 CORREO calidad. frescampe.ci@gmail.com
Industria El Danubio- La Graciela
COTIZACION CTZ-26-00652 PLANDE 2026-05-06-2 FECHA RECEPCION | 2026-0506 | HORA RECEPCION | 14:14:52
MONITOREQ
Lugar de  Produccién : Ti demuestra | AneSuperﬁcie. ~ Nimero de 17 |- ‘Responsable de | A;r ‘u’sq
recaleccion Manipulador, Pan y Producios de muestras fotales toma o recogida
Panaderia y Pasteleria, Frutas,
bulbos, hortalizas y sus derivados
(incluides hongaos y selas, raices
y tubérculos bulbos o rizomas,
lumbres o leguminosas vy aloe
vera), Leches y dervados,
Behidas, Carmico Crudo, Comidas
Compuestas, Bebidas y Platos
Preparados
Tipo de analisis MICROBIOLOGIA PEREIRA
Descripcién C | NC | NA _Observaciones
Congelacian segin la matriz [ -18°C } {Ver anexo muestras). x
Criterios de Refrigeracitn segun la-matriz { > 2°C y 7 6°C ) (Ver anexo muesiras). X
aceptacion de las | Temperatura ambienie segin la matriz (Mer anexo muesiras). X
muestras: Aspecto, color y olor X
(Diligenciado por || a cantidad es la minima requerida {mL). *
el LABORATORIO) Identificacién inequivoca y legible. X
Recipiente comrecto y totalments tapado. ¥
Tiempo de almacenamiento maximo recomendado, b3
Todas las muestras y parametros cumplen satisfactoriamenie con los criterios de ®
aceptacian.




REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES

PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO Y DESCARTE DE MUESTRAS

Formato No. 1

Version: 08

Emisidon: 2025-08-15

‘Cédigo Descripoién Fechay FP: Lt Lote Superficie que Responsable actividad Tipo da ke | \_nnéiaisis'iﬁii::ﬁadua Ohsanvaciones dola
hora de la F. Producciin P: Peso confiane [a manipulador process Tama | Ingreso muesira
toma FV: PV: Proveedaor muestralEmpague
F. Vencimiento M: Marca
I.l’\VII'-“-E‘E—DﬂIZEE Cuario de enfriamienio 2026-05-06 | FP- 2026-05-06 Ma informa Mz infarma Mo informa Ko informa Mo No MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aerabios mesafios | En proceso
5 0834000 Fv: 3026-05-06 informa | informa | Mohos { Levadures
2026-05-06
14:14:52
WWP-26-00226 Lala metalica 2)26-05-08 | FP: 2028-05-06 Mo infoemia M nforma Mo informa Mo nforma Mo Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Califonmes totafes | En procaso
& 093700/ P\ 2025-05-08 Informa | informa | Escherichia coli § Mobes v lavaduras
2026-05-05
14:14:52
INP-26-00225. Janeth Pérez 2028-05-06 FP: 2006-05-06 Mo nforma Mo informa Mo informa Mo informa Mg ho MICROSIOLOGY PEREIRA: Califormas tofaies Limpéa y desinfectada
7 08:3B:00 F FV: 2026-405-06 informa | infoema | Eschenchia cob
2025-05-06
1414:562
NP-26-00226 Area de empague 2026-05-06 | FP: 2026-05-06 Mo informa Mo informa Mo informa Mo informa Mo No MICROBIOLOGEA PEREIRA: Asrobios mesdfios [ En preecaso
B Oged42:00 ¢ FW: 2026-05-06 informa | informa | Mohes f Levaduras
2026-05-06
14:14:52
NP-2E-00228 Qlfa de aluminic 2026-05-08 | FP:2028-05-06 Mo infonma Mo informa Mo indoema Mo indzema Mo Mo MICROEBIOLOGIA PEREIRA: Colormes infales / En procasa, an
G 0a:57:00 4 W 2028-05-08 infarma | informa | Escherichia colf ! Mohos y levaduras cardacho can manga
H026-05-05 troceado
141452
MNP-26-00227 Juan Felipe Peléez 2025-05-06 FP: 2026-05-05 Mo infoema Mo informa N infigrma Mo informa Mo Ma MICROBICLOGIA PEREIRA: Colormes totales / Limpio y desinfeclado
o 085800 F P\ 2026-0:5-08 informa | nforma | Escherichia cof
2028-05-06
14:14:52
NP-26-00227 Pan con quesse 205-05-06 FP: 2026-05-05 L: PCOQ 05-05-26 S: Bol=a plastica No aplica Horneado 25°C Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto f Calor /- Oiar | Producto terminada,
1 Cr320:00 FW: 2026-05-15 P:Tog nforma | Mohos ! Escherichia cofi PAE Perera
2026-05-06 BV No aplica
0920000 Wi Frescampo
NP-26-D02a7 Cuca negra 2026-05-08 | FP: 2026-05-04 L GO 04-05-26 S: Bolsa plastica Mo aplica Horneado 25°C Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspacte [ Color §f Oar / Producto tarminada,
2 ag;22:0010 By 2028-05-14 B T0g mfarma | Mohaos | Escherichia coli PAE Dosquebradas
2025-05-08 PV Mo apica
09:22:00 B Frescampo
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REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES

PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS

Formato No. 1

Version: 08

Emisidn: 2025-08-15

ANP-26-00227 Manzana 2025-05-06 | FP: 2026-05-05 L: Mo aplica 5: Canaslilla No aplica Crudo 25°C Mo MICROBICLOGIA PEREIRA: Aspacio [ Caloef Olor Praducio terminado,
3 08:24:00 / F\: 2026-05-07 P i00g infarma | Escherichia coli f Salmonela sop | Listesia PAE Dasquebradas -
2026-05-06 PV Mo aplica monacylogenes PAE Pareira
09:24:00 M: Frescampa
ANP-26-00227 Mani con uvas pasas 2026-05-06 FP: Mo aplica L: 016 5: Cangstilia Mo aplca Procasada 25°C Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto | Coloe/ Olar / Producto terminada,
4 08:35:0040 | P 2027-01-16 P 20g informa | Enterobacterias [ Salmonella spo PAE Dosguebradas
2026-05-06 P Darvan frait
0%:25:00 M: Nuts & fruits
WNP-28-0022T Leche sabarizads sabaor a HR26-05-08 FP: No aplica L: 26086 AF A S: Botsa plastica Mo apiica Ulirapasteurz 25°C Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspacto § Calor § Olor / Producto terminade,
5 vainia 09:26:00 7 P 2025-07-08 P 200 mi ado informa | Azrobios mesdfios | Colformes totales | Escherichia PAE Pereira
2026-0506 PV Multre coli
03:26:00 M Vaky
ANP-26-00227 Avena 2026-05-06 FP: Mo apfica L:g 102 St Bolsa pfastca Mo aplica Ulirapastaunz 280 Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto / Calorf Olor / Producio terminade,
& 00:27:00 1 FWi: 2026-08-10 Po200 mi ado infoema | Asrobios mesaflos | Cofformes tatales ! Escherichia PAE Dosquebradas
2026-05-06 PV Celema <ol
09:27:00 M: Celema
WP-25-0022T Juga mango - maracuya 2026-05-06 | FP- 2026-05-06 L: Mz apliza S: Recipienss Pléstioo Williarm Herrandez Cruda 6°C 5'C MICRCBIOLOGIA PERERA: Aspecla ! Colar ! Olor/ Producto terminado
[ 03:36:000 | FV: 2026-05-09 P i00g E: Reciplente Plastico Mohos y levaduras [ Eschesichia coff § Salmenella spp
2026-05-D8 P\ No aplica Listeria monocylogenes
08:35:00 M. Frescempa
(NP-26-00227 Ensatada (lomals, mango, 20260546 | FP:2026-05-06 L: Mo apfica S: Reciniente Plistioo Liliana Arango Crusdo in 50 | MICROBIOLOGLIA PERERA: Olor f Colar f Aspecio [ Preducto terminado
E liman) 09:36:00 § PV 2026-05-09 P 100 E: Recipienta Plastoo Escharichla cob | Sadmanelle spp / Listeria
202E-05-06 PW: Mo aplica menocylogenes
09:38:00 M: Frescampo
NP-26-002%T Trozos de came de cerda 2025-05-06 FP: Mo aplice L QG-AC 17-3 57 Bofsa plastica Mo apbca Crudo IMC ¥o MICROSICLOGIA PERERA: Aspeclo ! Color f Olor [ Maleria prima
L] 0840000 / F\: 2027-04-28 P-100.g E: Brlsa plastica Califormes fotales | Escherichia coll | Slaphylococous
2026-05-06 P Céarmnicos que guslo coagulasa pasiliva [ Salmonella spo ! Esporas de
08:40:00 SAS chastridium 5o reducion
M: Cé&micos que gusio
545
NP-26-00228 Cama de cerdo al homo 2026-05-08 | FP: 2026-05-06 L: Mo aplica 5: Lata melafica Rutean Cebalios Homeado oC 5°C | MICROBIOLOGIA PERERA: Aspeclo | Colar / Clor Producko tenminads
1] 10:25:00 ¢ Fu 2026-05-09 Pl g E: Lata met&ica Eschenchia cof [ Slaphylococcus coagulasa posiliva |
2026-05-06 Py Mo aplica Bacilus cereus f Sadmanellz spp / Listeria
10:25:00 M: Frescempo maonocylogenses




REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES Versidn: 08
Thorsinits sas PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS
Farniats No: 1 Emision: 2025-08-15
WP-25-00228 Came de cerdo al hormo 2025-05-06 FP: 2025-05-06 L: Mo aglica 51 Lata matalica Ruben Cebalos Harnaada = 5°C MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecio f Calor! Clor / Producto terminads
1 25000 | PV 2026-05-08 P: 100 g E: Lata metilica Escherichia coli | Staphylocscous coagulasa positiva !
2025-05-06 P Mo aplica Bacilles cereus { Salmonslla spp / Listerda
10:25:00 M: Frescampa meaosytagenes

: = s ﬁ.CEPTAEIﬁN DEL SERWCHJ : = =
Cllente. Bedam conocer Eosre-qunllas reEacIcmados con la mestas:mn de servicios {Met{:dnfogia de ensayo, costo, liempo de. emz'ega hnranus de: recepcnan] Wosay rasponsable por Jas E‘mnsastmas que presaﬂe
el resuitade como consecuencia de una mala mcqlg_cac_lén yio errores en la rotulacion Qe:Fa muesira , ademas garantize gue fa informacion suministrada es real y comprobable.

;omentarios del cliente Mo informa Firma del cliente FIRMA DIGITAL Responsable recepcion Arley Vésguez Vasquez
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REMISION DE MUESTRAS DE AGUAS Y OTRAS

PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO Y DESCARTE DE MUESTRAS

Formato Mo. 2

Version: 14

Emision: 2025-10-15

_ 1.INFORMACION DEL CLIENTE

* No. P26-0695

'CLIENTE PRODUCTOS FRESCOS DEL CAMPO SAS |  NIT /CEDULA 900638959 NOMBRE CONTACTO Angela Maria Valencia
DIRECCION Diagonal 11 N°29-62 Bodegas 7 y 8 7 Pargue TELEFONG +573017 168810 CORREQ calidad.frescampo.ci@gmail.com
: Industria El Danubio- La Graciela
PROYECTO [ SEDE Mo informa COTIZACION CTZ-26-00652 PLAN DE MONITOREOQ 2026-05-05-2

Jor i ] = X s
Departamento | Municipic

* Risaralda / Dosquebadas

de muestreo

RMACIGN DE LASMUEST.
Almuerzos

Produccitn; Segundo pise

(General) ;
Fecha de recepcidn 2026-05-08 Hora 14:58:04 Mo. Muestras 3 No. Neveras 3
Tipo de analisis MICROBIOLOGIA PEREIRA
Descripeion i NC MNA Observaciones
Refrigerada | > 0°C y <= 6°C }: Tomar en el interior de nevera:
Criterios de Temperatura °C I Mo I Temperatura Corregida °C Ma x
aceptacién de las | Preservada con Reactivos (pH) Req. Toma y Preservacion X
muestras La cantidad es la minima requerida (mL) x
(Piligenciado por | |gentificacién inequivoca y legible o
ol Recipiente correcto y totalmente tapado o
SAEORATORI0) Tiempo de almacenamienta Maximo {Dias) X
£ Todas las muestras y parédmetros cumplen salisfactoriamente con los criterios x
de aceplacion?
GCODIGD DE
MUESTRA. NOMBRE DEL PUNTO DE NO. RECOLECCION | TIPO DE MUESTRA | TIPO DE * ANALISIS SOLICITADOS OBSERVACIONES
[Diligenciado por MUESTREQ RECIPIENTES MUESTREQ DE LA MUESTRA
| LABORATORIQ) | (Ubicacion especifica o particular)
ANP-26-002282 Grifo coccion 1 2026-05-08 Agua Tratada - Puntual | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Heterdtrofos / Coliformes Mo informa
10:06:00 / Potable iotales ! Escherichia coli
2026-05-06
10:07:00
ANP-26-002283 Grifo planta 1 2026-05-08 Agua Tratada - Puntual | MICROBICLOGIA PEREIRA: Heterdtrofos [ Coliformes Mo informa
10:29:00/ Potable totales ! Escherichia coli
2026-05-06
10:30:00




REMISION DE MUESTRAS DE AGUAS ¥ OTRAS Version: 14

PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO Y DESCARTE DE MUESTRAS

Labaratoriossae

Emision: 2025-10-15

Formato No. 2
ANP-26-002284 Grifo filtro 1 2026-05-06 Aoua Tratada - Puntual | MICROBIOLOGIA PEREIRA: Heterdirofos { Coliformes Mo informa
10:37:00 1 Potable totales | Escherichia coli
2026-05-06
10:32:00

Observaciones Mo informa

3, AcEPmCiaﬂ aEL SERVICIO'

.,ilente Declaro conocer los requnsa!os reha::ignadnscm 1aprestaf:on de sewic.ics {Metodologia de ensayo, cusfc ﬁempc- de gnlr.ega. hnrarias de mcepctm} ¥ s.nyrasmh'sabie pur ias inmnmstmas que presents
el resultado come mnsemmﬂ;a ‘de una mala recoleccidn y{a ‘errores en la rofulacion de la mﬁesta ‘ademas garantiza gue la informacion: suministrada es reai,yimmpmbabl_e

‘omentarios del cliente Mo informa Firma del cliente FIRMA DIGITAL

SRR by SR b 4 RESPONSABLES s | R L =
lonitoreo realizado por Mo informa Raspmsahle entregar Mo infarma Responsable recepcién Arley Vésguez Vasquez

‘muestras
Responsable Lucas Restrepo Responsable Ana Mercedes Sanchez Responsable Ana Maria Lainez
Laboratorio FQ Laboratorio MB Hidrobiologico.

(Aplica para registro digital)

i Cumple
IC: Mo Cumple
I4: Mo aplica



REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES Version: 08
PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS
Eormaic No: 1 Emisidn: 2025-08-15
No. P26-0696

1. INFGRMACiﬁNDEL i HTE

" CLIENTE | PRODUCTOS FRESCOS DEL CAMPO SAS |

NIT | CEDULA 900638959 NOMBRE Angela Maria Valencia
CONTACTO
SUB-SEDE Mo informa MUNICIPIO Risaralda / Pereira
DIRECCION Diagonal 11 N°22-62 Bodegas 7 y 8 7 Pargue TELEFONO +573017168810 ' CORREO calidad frescampo.cf@gmail.com
Industria El Danubio- La Graciela
COTIZACION CTZ-26-00652 PLAN DE 2026-05-06-3 FECHA RECEPCION | 2026-05-06 | HORA RECEPCION | 15:05:29
WMONITOREO

ettt : _ ZINFORMACIONDELASMUESTRAS = = =

‘Lugar de Tipode muestra | Ambiente, Camicos ~ Ntmero de 7 | Responsable de

recoleccidn Frutas, bulbos, hortalizas v sus muestras totales toma o recogida

derivados (incluidos hongos y

setas, raices y tubérculos bulbos

a rizomas, lumbres o leguminosas
y aloe vera), Bebidas, Cérnicos
Crudos, Manipulador, Superficie

Servicio de alimentacion

7 Tipo de andlisis | MICROBIOLOGIA PEREIRA

: : ~ Descripién c NC | NA Observaciones
Congelacidn segun la matriz ( -18°C ) (Ver anexo muestras). x
Criterios de Refrigeracién seqgin la matriz { > 2°C y ? 6°C ) (Mer anexo muestras). X
‘aceptacion de las | Temperatura ameiente segn la matriz (Ver anexo muesiras). x
muestras Aspecto, color y olor X
(Diligenciade por. || 3 cantidad es la minima requerida (mL). X
el LABORATORIO) Identificacion inequivoca y legible. x
Recipiente correcto y totalmente tapado. x
Tiempo de almacenamiento maximo recomendado. x
Todas las muestras y parametros cumplen satisfactoriamente con los criteries de *

aceptacidn.

Andlisis solicitadas
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REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES

PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS

Version: 08

Emision: 2025-08-15

Formato No. 1
WP-Z25-00228 Area de producckén 2026-05-06 | FP: 2026-05-06 Mo informa Na infarma Ma informa Mo informa o Mo MICROBIOLOGIA PEREMRA: Asrobios mastfios En process
5 1243001 | FV: 2026-05-06 informa | informa | Mohos ! Levadures
2028-05-06
1540529
NP-2E-00228 Pechuga de pofio dulce 20260508 | FP: 2026-05-05 L: Mo-aplica 5: Azafale bara Gabrelz Mosquera Homezdo 55°C Mo MICROBRILOGIA PEREIRA: Aspacto § Colorf Olos /! Producto terminado
L 12-:45:00 1 P\ 2025-05-03 P 100 g infarma | Eschesichia coli | Staphylococcus coagulasa posiliva /
2026-05-08 P Mo aplica Satmanslla spo / Listeria monocylogenes
12:45:00 M: Mo aplica
WP-26-00228 | Ensalada { repoilo, zanahceia) 2026-05-06 | FP- 20260506 L: Mo aplica S: Recipiente plastico ‘Yeslka Porea Crudo 25°C Mo MICROBIOLOGIA PEREIRA: Aspecto | Color f Olor f Producio fermirada
F 1248000 FW: 2026-05-08 P 100.g Informa | Escherichia coli ! Salmonallz spp [ Listeriz
2025-05-06 P Mo egplica maracyingenss
1204800 M: Mo aplica
\WP-26-00228 Jugo de guayabs duics con 2026-05-06 FP: 2026-05-06 L: Mo agplica 5: Reciplenta pléstica Paola Asprita Crugia 5'C L] MICROBEOLOGIA PEREIRSA: Qlor f Celor [ Aspecta | Producto terminado
-] leche 12:50:00 7 P 2026-05-09 P00 g informa | Miohos y levaduras | Escherichia cofi / Salmanalla spa !
2026-05-06 PV Mo aphca Lisleria manacylogenes
125300 M Mo aplca
\MNP-26-00228 Trozos de pechuga de polic 250508 | FP-2025-03-05 L: DEI2EGCNOD S: Boisa plastica No aplica Crudo -18°C Ma MICROSIOLOGLA PEREIRA: Olor f Color { Aspecio / Matesia prima
9 12:52:00¢ F: 2026-11-26 P:100g infiorma | Cofifiormes totales ! Escherichia cofi [ Staphylosoccus
2026-05-06 PV: Bucanarg coagulasa positiva | Salmonella spp f Esporas de
12:52:00 M: Mo eplica _clostridium sulfito reductor
ANP-25-00229 Yesika Pérez 2026-D5-06 | FP: 2026-03-05 L: 06326GCN00 5: Baolsa piasiice Mo apfica Crudo -18°C Mo MICRCEIOLOGIA PFEREIRA: Coliformes totales | Limgia y desifeciada
Q 13000007 FW: 2026-11-28 P 103 g infarma | Escherichia coli
2028-05-06 P4 Bucanero
12:52:00 M: Moaplica
\NP-26-00229 Miesdn de serddo bara 20260506 | FP:2028-03-08 L: DEI2EGCNOD S: Bolsa plaslica Ng aplica Cruda - 1850 Mo MICROSIOLOGIA PEREIRA: Colformes lotales [ Limpia y desinfeciado
% 13:02:001 P 2025-11-28 P i00g informa: | Escherichéa coli { Mohos y levaduras
2026-35-08 P\ Bucaneny
12:52:00 M: Mo aplica
Mo informa

Cliente: Declaro conocer los reguisitos re!mdns con la prestacion de

sayo,
el resultado como consecuencia de una mala recoleccidn yio errores en |a rotulacion de la2 musstra , ademés garantizo que la informacion suministrada es real y comprobable.

, horarios de recepeidén

Yy s sab.le; las incon

sisienclas que presente
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REMISION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS Y AFINES

PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO Y DESCARTE DE MUESTRAS

Formato MNo. 1

Version: 08

Emision: 2025-08-15

romentarios del cliente

Ma informa

Firma del cliente

FIRMA DIGITAL

Responsable recepcidn

Arley Vasquez Vasquez




(N REMISION DE MUESTRAS DE AGUAS Y OTRAS

1ltec Version: 14
A8 ARl BES N
Lshﬂ::starir_as s4s PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO ¥ DESCARTE DE MUESTRAS

Formato No. 2 Emisidn: 2025-10-15

* No. P26-0697

1\ INFORMACION DEL CLIENTE 1%

CLIENTE | PRODUCTOS FRESCOS DEL CAMPO SAS

NIT/ CEDULA 300638959 NOMBRE CONTACTO Angela Maria Valencia
DIRECCION Diagonal 11 N°2%-52 Bodegas 7 y 8 7 Parque TELEFONO +5T301T168810 CORREO calidad.frescampo.cfi@gmail.com
Industria El Danubio- La Graciela :
PROYECTO [ SEDE Mo informa COTIZACION CTZ-25-00652 PLAN DE MONITOREQ 2026-05-06-3

~ 2iNFORWACION DELASMUESTRAS =
Sitio de muestreo Colegio inem

'arl:arnento:nri_pi. srada.fer'r o Lugar de ” - Cocina fria

(General)
Fecha de recepcion 2026-05-08 Hora 15:20:26 MNo. Muestras 1 ‘Mo. Neveras i
Ti_pn de andlisis MICROBIOLOGIA PEREIRA
Descripcién [ NC | NA =S Observaciones
Refrigerada | > 0°C y <= &°C }: Tomar en el interior de nevera:
Criterios de Temperatura °C { Mo | Temperatura Comregida °C Mo X
iceptacion de las | Preservada con Reactivos (pH) Req. Toma y Preservacidn x
‘muestras La cantidad es la minima requerida {mL) X
[Diligenciado por [ |dentificacion inequivoca y legible X
el Recipiente correcto y totaimente tapado by
LABORATORIO) Tiempo de almacenamisnto Maximo (Dias) X
& Todas las muestras y parametros cumplen satisfactoriamente con los criterios x
de aceplacion?
CODIGO DE
MUESTRA NOMBRE DEL PUNTO DE NO. RECOLECCION | TIPO DE MUESTRA | TIPO DE = ANALISIS SOLICITADOS OBSERVACIONES
‘Diligenciado por MUESTREO RECIPIENTES | MUESTREQ DE LA MUESTRA
| LABORATORIO) | (Ubicacién especifica o particular) :
ANP-26-002292 Grifo jugos 1 2026-05-06 Agua Tratada - Puntuai | MICROBIOLOGIA PEREIRA; Heterdtrofos | Coliformes Mo informa
13:06:00 f Potable totales / Escherichia coli
2026-05-06
13:08:00
Observaciones | Noinforma

Hiente: Declaro con



Aon : REMISION DE MUESTRAS DE AGUAS Y OTRAS Gorslinzid
\ Laboratorios sas PROCEDIMIENTO CONTROL, ALMACENAMIENTO Y DESCARTE DE MUESTRAS

Formato No. 2 Emision: 2025-10-15

ei-res,uﬂacﬁo.oﬁmﬂ.mnsemahﬁa':tje una rrialaremleoc:én ylo emores en la rotulacion de la muesira . ademas garantizo que la informacion sunﬁniﬁh’ada s raal y comprobable.

/mentarios del cliente Mo informa Firma del cliente FIRMA DIGITAL

S = _, [ 4 RESPONSABLES! T =
mihofe:s' por o informa ! esunsablar'ga'r' I Mo urma —hle p’c’Iﬁﬁ ﬁ.y ‘-.Fuez Vasquez
‘muestras EEEL
Responsable Lucas Restrepo Responsable Ana Mercedes Sénchez Responsable Ana Maria Lainez
Laboratorio FQ Laboratorio MB Hidrobiolégico

‘plica para registro digital}

Cumple
: Mo Cumple
: No aplica



